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KUZU BASI CORBASI

Malzemesi:

1 adet kuzu basi
1 ¢corba kasigi un
tuz

Hazirlanisi:

Basi iyice yikayip agzinin igini ve dili limon ile ovun. Basi bir tencereye koyarak Uzerini suyla doldurun. Orta
hararetli ateste, iyice pisip kemikleri ayrilacak hale geldikten sonra atesten alin. Bagi sudan ¢ikarin. Geri kalan
suyu slizgegten gegirerek tekrar atese koyun. Bas sogumaya baglayinca, beyni ve dili par¢calamadan ¢ikarin.
Sonra bitin etleri kemiklerinden ayirin. Ayiklanan etleri kaynayan suya ilave edin. Bir kasik unu bir kapta
sulandirarak kaynayan suya katin. Dil ve beyni kare pargalara dograyin. Kaselere her ikisinden egit miktarda
koyun. Uzerine hazirlanmig gorbadan d6kin. Arzu edilirse limon da sikilabilir.
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