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KUZU AYAGI

1 su bardagi yogdurt

1 yumurta

2 yemek kasi§i sivi yag
1 paket kabartma tozu
1/2 limon suyu

3 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

Un, yogurt, tuz, sivi yag, kabartma toz (kabartma tozunun zerine yarim limon sikin) ile kulak memesi kivaminda
hamur yapin, Gzerine nemli bir bez érterek 10-15 dakika bekletin. Hamurdan iki veya (¢ adet beze yapin,
merdane ile yarim cm kaliniginda agin. Seritler halinde kesip, seritleri dikdértgen seklinde kesin, bir kenarlarini
bicakla ¢itlatin, bol kizgin yagdda kizartin. Arzuya gdre peynir, zeytin veya regel ile servis yapin.
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