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KUZGUNCUK BOMBASI

Refika Birgdl

6 adet Yumurtanin Beyazi

1,5 su bardagi Pudra Sekeri

5 gorba kasig Toz Seker
Yarim adet Vanilya Gubugu

1 corba kasig Bugday Nisastasi
1 ¢orba kasigi Sirke

4 adet Olgun Trabzon Hurmasi
3 corba kasig Tereyad!

1 adet Targin Gubugu

4 corba kasi§i Toz Seker

100 ml. Krema

Firini 150 dereceye ayarlayin. Oda sicakligindaki 6 adet yumurtanin beyazlarini dikkatlice ayirin. El mikseri ile 6
adet yumurtanin beyazini 6nce distk sonra en yiksek devirde ¢irpin. Yumurta beyazlari iyice képUrUp, kar gibi
olacak. Kdpuk 6nce sabun képUgu gibi daha sulu olacak yavas yavag hafif bir krema kivami alip epey
kabaracak ve kabi ters gevirdiginizde akmaz hale gelecek. Karistirma devrini biraz diigtrip, 1 bardak pudra
sekerini eleyerek kasik, kasik ekleyin. Her iki kasik eklemesinden sonra 15 saniye doktugunuzi yedirmek igin
¢irpin sonra iki kasik daha ekleyin. Ayni mantikla 5 gorba kasidi toz sekeri de ilave edin. Sekeri igine hapseden
yumurta beyazlari bu agamada, daha agir ve puriizstz kar kivamini alacak. Ayri bir kapta 1 ¢orba kasigr bugday
nisastasi, yarim vanilya cubudunun igindeki ¢cekirdekleri ve yaklasik yarim bardaga tekabdl eden 5 ¢orba kasigi
pudra sekerini karigtirin. Bu karigimi kabaran yumurta beyazlariyla birlestirin ve séndirmemek igin bir spatula ile
kenardan ortaya yarim daireler gizerek dikkatlice karistirin. Son olarak da bir tath kasigi sirkeyi karisimin tizerine
yagh kagidi yerlestirip, Gizerine 10X18 cm[?]lik iki dikddrtgen gizin. Sonra yagl kagidi ters gevirin ki gizdiginiz
boya bulagsmasin. Karigimi ikiye béllp bu dikdértgenlerin igine tagmayacak sekilde bir spatula ile doldurun.
Dikddrtgenin birini tam bir dikdortgen prizma seklinde yani kenarlari ve yUkseklikleri esit olarak, digerini ise
daha yuksekce, ufak bir dag olusturacak sekilde yapin. 150 derece firinda, fan ¢alistirmadan alt ve Ust pisirme
ile yaklasik 1 saat 50 dakika pisirin.Bezeleri firindan ¢ikardiktan sonra sogumalari igin bekletin. Sizde bu sirada
icini yapmaya gecebilirsiniz. 4 adet olgun Trabzon hurmasini soyun. Hurmalarin olgun olmasi kendine has
sekerli ve meyvemsi tadinin malzemelerle karigabilmesi igin cok 6nemli. Tavayi isitip 6nce 70 gr. file ¢ig bademi
kavurun sonra bademleri ayri bir yere alarak tavaya 3 gorba kagidi tereyadini ve soyulmus hurmalari ekleyin.
Daha sonra 1 targin cubugu, 4 ¢orba kasidi seker ekleyip tim tatlarin birbirine girmesi icin tavayi sallayarak 2-3
dakika karistirin ve altini kapatark tatlinizi servis etmeye 5 dakika kalaya kadar bekletin. Servis etmeden 6nce
ocagin altini agip, targin cubugunu cikartin ve 100 ml kremayi ilave edip kabaca karistirin. Firindan ¢ikardiginiz
sogumus bezenin diz olanini servis edeceginiz tabaga ters yerlestirin Gzerine Trabzon hurmali, bademli karigimi
koyup kabarik parcayi da Uzerine kapatip servis yapin ve keyifle tadini gikarin.
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