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KUZEY USULU DANA BIFTEGI

60 gr (4 corba kasigi) margarin

4 dana biftegi (déviimis)

1 klicUk sogan (ince dogranmig)
1/2 su bardag et suyu

125 gr (1/2 su bardag@i) aci krema
1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

BlyUk bir tavada, yad orta ateste eritiniz. Yag kizinca, bifteklerin her iki yizlerini 3-4'er dakika kizartiniz. Delikli
diz kepgeyle etleri tavadan alip isitilmig bir servis tabagina koyunuz. Ustind altiminyum kagdidiyla kaplayip,
sicak tutunuz.

Sosu igin, soganlari tavaya koyup 5-7 dakika, pembelesinceye kadar pisiriniz. Devamli karigtirarak et suyunu
ekleyip 3-4 dakika, biraz eksilinceye kadar kaynatiniz.

Tavay atesten alip, krema, tuz ve karabiberi ekleyiniz.

Sosu servis tabagindaki bifteklerin Ustine dékip hemen servis ediniz.
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