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KUYRUGUNDAN TUTMA (KONYA)

Nermin Erkoyuncu

Seker 4 su bardagi
Ceviz igi 2 su bardagi
Su 4 su bardagi

Findik i¢i V2 su bardag!
Siviyag 1 su bardagi
Fistik i¢i 2 su bardagi
St 1 su bardag

Sari leblebi V4 su bardagi
Yumurta 1 adet

Karanfil V2 tath kagigi

Un 3 V2 su bardagi
Seker % su bardag
Kabartma tozu 1 paket
Tereyadi (erimig) 1 su bardagi

Sekeri ve suyu tencereye koy, serbet hazirla, sogumaya birak. Siviyag, sit, yumurta, un ve kabartma tozu ile
yogur, on beze yap, ag. Ceviz, findik, fistik, leblebi ve karanfili ez, sekeri ilave et, kargtir. Yufkalara ¢ok az yag
gezdir, i¢ serp, oklavaya sar, hamuru bizdirmeden oklavayi ¢ek.U¢ parmak kalinliginda kes, uglarini
yapistirarak tepsiye sirala, Uzerine yag gezdir. Firnnda pembelesinceye kadar pisir. Firindan ¢ikinca Uzerine
soguk serbet dok.

Not: Askere gidenlere ve davetlere yapilan bir tathidir.
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