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KUYMAKLI KAHVALTILIK KANEPE

300 gr ¢ecil peynir

1 corba kasigr margarin

5 adet papatya ekmegi (normal ekmekte olabilir)
yarim adet domates

4-5 yaprak isirganotu (haslanmis omal)

3-4 tane siyah zeytin (¢ekirdegi ¢cikariimig)

3-4 dilim limon

1 tath kasidi as otu tozu (Uzerini sUslemek igin)

1 corba kagigr misir unu

1 su barda@i soguk su

Once kuymagi yapmak igin, margarini tavada iyice kizdirip misir ununu ilave edin ve kavurun. Sonra peyniri
rendeleyip misir unuyla 1 dakika kadar cevirin. Bir su bardagi soguk suyu ekleyip tekrar tahta bir kasikla
karistirip 2-3 dakika pisirin. Bir kenarda ilinmasi i¢in bekletin. Sonra papatya ekmeklerini birbirinden ayirip her
birini ortadan ikiye bélin, énce margarinle hafif yaglayin sonra hazirlanan misir unlu karigimi tizerine surin.
Haslanmisg bir kag 1sirganotu yapraklarini Gizerine dizip,as otu tozunu serpistirin ve bir kag zeytinle sUsleyin.
Yanina domates ve limon dilimleri koyarak servis edin.
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