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TRABZON USULU MIHLAMA

1 su bardagi misir unu
100 gr Trabzon tereyagi
150 gr Trabzon peyniri
1 su bardag sicak su

Tereyagini tencereye koyun. Yag eridikten sonra misir ununu dékerek, tereyagiyla kavurun. Un
pembelestiginde, kaynamis sicak suyu ilave ederek suyla bir miktar pismesini sadlayin. Katilagsmaya baslayinca
peyniri ilave edin. 5 dakika peynirle pismesini, hafif hafif tahta kasikla malzemenin birbirine karismasini saglayin.
Peynir tuzluysa tuz ilave etmeyin. Pistikten sonra servis yapin. Ekmeginizi bana bana yemenin tadini ¢ikartin.
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