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KUYMAK (KARADENIZ)

3 adet yumurta

2 yemek kasigi tereyagi

3 yemek kasigi misir unu
1,5 su bardagi su

150 gram kasarpeyniri
istenilen oranda kirmizibiber
yeterince tuz

Uygun buyUklUkteki bir tavaya tereyagdini koyarak eritelim. Misir ununu ekleyip sararana kadar karigtirarak
kavuralim. Suyu ve tuzu ekleyip karistirmaya ara vermeden misir unu biraz daha koyulagana kadar pigirelim.
Yumurtalari derin bir kapta cirparak ince dilimlenmis kasarpeyniri ile karigtiralim. Bu karigimi da tavaya dékip,
yumurtalar pisince ocaktan alalim.
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