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KUYMAK (TRABZON)

2 su bardagdi misir unu
150 gr. Trabzon tereyagi
250 gr Trabzon peyniri
1,5 su bardagi su

Az tuz

Tavaya tereyag konur, kizdirilir. Uzerine misir unu eklenir ve pembelesene kadar kavrulur. Uzerine sicak su
ilave edilir. Katilagsmaya baglayinca peynir ve tuz katilir. 4-5 dakika daha pisirdikten sonra atesten alinir.
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