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MIHLAMA (TRABZON)

3 ¢corba kagsiJi tereyagdi

200'er gr. telveren ve Tarbzon koleti peyniri
1 su barda@ misirunu

1 su bardagi su

2 kibrit kutusu kadar tulum peyniri

2 corba kagig! tereyagdi ve misir unu kavrulur. Uzerine sicak su eklenir, karistirarak birkag dakika pisirilir.
Karisima kiguk dogranmig peynirler katilir, eriyene kadar pisirilir, 1 ¢gorba kasidi tereyagdi, kizdirilir, mihlamanin
Uzerine gezdirilir.
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