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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TRABZON USULU KUYMAK

4 yemek kagig misir unu

2 su bardagi su

2 yemek kasi§i tereyagi

1 kase telli peynir, imansiz peynir ve kasar peyniri karigimi
Tuz

Bakir tavayi ocaga alip 6nceden isitin.

Igine tereyagini koyup eritin.

Misir ununu ve peynirlerin tadina gore ayarladiginiz tuzu da yaga ilave edip kavurmaya baslayin.

Misir ununun rengi hafifge doniince suyu azar azar karigima ilave edin. (Su yerine sit kullanarak daha hafif bir
lezzet de elde edebilirsiniz.)

Topaklanmamasi igin karistirarak 5 dakika kadar kisik ateste pigirin.

Misir unu suyunu ¢ektiginde peynirleri ekleyin, bu kez fazla kargtirmayin.

Peynirler eriyip yag tste ¢ciktiginda kuymak hazirdir.

Sogutmadan servis edin.
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