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KUYMAK (KOCAELI)

https://www.kulturportali.gov.ir

1/5 kg su

3 su bardagi misir unu
250 gr tereyagi

1 yemek kasigi tuz
300 gr telli peynir

Tereyadi pembelesinceye kadar kizdirilir, su koyulur 1 yemek kasigi tuz ilave edilir sojuk suya 3 yemek kasigi
misir unu karistirilarak ilave edilir. Koyulagincaya kadar kisik ateste 15 dakika pisirilir. 300 gr telli peynir konulur
5 dakika daha kisik ateste pisirilir. Sicak servis yapillir.
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