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KUYMAK (HERLE) (MALATYA)

1 su bardagi un

3 su bardagi su

2 yemek kasi§i tereyadi (asyadi)
pekmez (veya toz seker)

Az tuz

Kushana (tencere) igerisine az miktarda su konur. Uzerine un katilir ve adag kasikla iyice cirpilarak ezilir. Bu
islem yapilirken iginde pUtir kalmamasina dikkat edilir. Bagka bir tarafta tereyaginin yarisi tencerede eritilir. Iki
bardak su Uzerine eklenir, kaynatilir. Suyla ezilen un, kaynayan suyla karistirilir, biraz tuz atilir. Devamli
karistirilarak tortu yapmadan pismesi sadlanir. Pistikten sonra tabaga alinir. Tabaga alinan kuymagin tzerinde
kasigin tersiyle 5 - 6 gukur igi yapilir. Kalan yag ve pekmez beraber eritilir, tabagdin Gzerindeki ¢gukurlara
gezdirilir. Sicak yenilir.
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