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KUTUK PASTASI

MALZEMELER

8 adet yumurta

1,5 bardak pudraseker

Y2 bardak ceviz igi

3 yemek kasigi un

Icine stirmek igin:

Y2 bardak marmelat
Sislemek icin:

1 6lcl ¢ikolatali yagh krema

1 kahve fincani tuzsuz yesil fistik
Mantari icin:

50 gr ¢ekilmis ceviz

1 yemek kasigi pudraseker.
Y2 yumurta aki

Bir fiske kirmizi sekerci boyasi

YAPILISI

Yumurtalar pudrasekerle birlikte dnce hafif ateste 5-10 dk ¢irpin. Sonra atesten indirip 15-20 dakika daha
cirpmaya devam edin. Un, cekilmis ceviz, limon kabugu ve vanilya koyup tahta kasikla biraz karistirin. igine
kagit yayiimis dikdortgen bir tepsiye hamuru 1 2 parmak kaliniginda yayin. Sicak firinda 20 dakika pembe
renkte pisirin. Rulo hamurunda agikladigimiz gibi tepsiden ¢ikartin. igine marmelat siiriip rulo seklinde sarin. iki
ucunu verevine kesip bu parcalari budak seklinde pastanin Gizerine ve yanina yerlestirin. Cikolata kremay,
ucuna tirtikli bir huni takilmig krema torbasina doldurun. Rulonun Uzerine agag kabugu sekli vererek krema sikin.
Kesilen pargalara beyaz kremayla budak sekli verin. Gekilmis ceviz, pudrageker, yumurta akini yogurun. Bu
hamurdan ufak mantarlar yapin. Uzerine kirmizi boya ile benekler koyun. Bu mantarlari pastanin uygun yerlerine
yerlestirin ve yesil fistikla sUsleyin.
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