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KUTUK PASTA

5 adet yumurta

5 ¢orba kagiJi tozseker
4 corba kasigi un

3,5 corba kagidi nisasta
Cikolata dekoru igin:
200 gram bitter ¢ikolata
Kremasi igin:

1 su bardag st

6,5 ¢orba kasigi tozseker
5 ¢orba kagsiJi nisasta

1 adet yumurta

Az miktarda vanilya

Mikser yardimiyla yumurta ve tozsekeri hizli devirde 4-5 dakika kabartin. Ayri bir yerde un ile nisastayi karistirin.
Yumurtayl mikserden bir kaba aktarin. Unlu karigimi eleyerek yumurtaya ilave edin. 20x30 cm ebadinda
dikdértgen bir tepsinin igine yagh kagidi yerlegtirin.

Hazirladiginiz karisimi yagl kagidin Gzerine doékiin. 220 derecelik firinda 7-8 dakika pigirin.

Bir giin buzdolabinda bekletin.

Ertesi glin krema s(rip rulo seklinde sarin.

Uzerini gikolata dekoru ve yilbagi dekorlari ile susleyin.

Kremanin yapiligi: SUt, seker ve vanilyayi bir kabin igerisine alin ve ocaga yerlestirin.

Diger bir kapta nisasta ile yumurtay birbirine karigtirin.

Ocaktaki sut kaynama noktasina geldiginde nisasta karigsimini siite ilave edin.

2 dakika beraber kaynattiktan sonra ocaktan alin.

ikserde diislik devirde soguyana kadar karigtirin.

Cikolata dekorunun yapilisi: Cikolatay! 50 derece suda benmari usull eritin.

Daha sonra diiz bir zemin Uzerine incecik sdrin.

Tamamen kuruduktan sonra spatula yardimiyla kaziyin.

Cikan dekorlar istediginiz sekilde pastada kullanabilirsiniz.

Not: Kremaya istege gore alti buguk gorba kasigi kakao ekleyebilirsiniz.
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