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KUTUK PASTA

Hamuru icin:

6 adet yumurta

1 cay bardagi su

1 su bardagi tozseker

2,5 gay bardagi un

1 paket kabartma tozu

Cream patisserie igin:

2,5 su bardagi sut

2 adet yumurta

1 cay bardagi tozseker

Yarim ¢ay bardagi un

1 ¢corba kasigi nisasta

80 gram bitter gikolata

Uzeri igin:

2 corba kasiJi rendelenmis cikolata
80 gram eritilmig bitter ¢ikolata
1 ¢orba kasigi hindistancevizi

Hamur igin gerekli tim malzemeyi mikserle 2 dakika yavas, 5 dakika hizl devirde karitirin. iki adet dikddrtgen
kek kalibina, ikiye béldiguniz karisimi yayin. Onceden isitiimig 200 derece firinda 8-10 dakika pisirin. Bu arada
cream patisserie i¢in sOtl kaynatin. SUt kaynadiktan sonra toz seker ile ¢irpilmis yumurta, un ve nisastayi, yavas
yavasg ve sUrekli girparak yedirin. Kaynayinca hemen ocaktan alin ve gikolatay! icine atarak erimesini saglayin.
Soguduktan sonra telle ¢irpin. Kekleri enlemesine ikiye bolin ve cream patisserie&apos;yi strin. llk keki uzun
bir servis tabagina alin. Ikinci kekten verev pargalar keserek, budak sekli verin. Kestiginiz pargalari rulonun
yanlarina yerlestirip aga¢ gérinimu verin. Uzerine erimis ¢ikolata sirin. Catal ile Uzerine aga¢ kabugu sekli
verin. Rendelenmis ¢ikolata ve hindistancevizi ile stsleyin. Buzdolabinda 1 saat kadar bekletip dilimleyerek
servis yapin.
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