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KUTUK PASTA

3 adet yumurta ve 3 tane sadece yumurta sarisi
140 grun

1 cay bardagi sit

30 gr margarin

2 paket kabartma tozu

1 fiske tuz

Kremasi igin:

1 paket sivi krema

Yarim paket bitter gikolata
Uzerini kaplamak igin
Gikolata sosu ve kakao

Kitik pastast tarifi hazirlanirken en dnemli kisim yumurta ve sekerin iyice ¢irpilmasi olacaktir. Pandispanya
hamurunun kivami tutmadigi takdirde pastaniz lezzetsiz olacaktir. llk olarak yumurtalari, yumurta sarisini ve
sekeri bir kabin icerisine alin. Sonrasinda képuk kivamina gelinceye kadar iyice ¢irpin.

Daha sonra karisimin igerisine siit ve margarini ilave edin. Sirasiyla bir elek yardimiyla i¢erisine un,tuz ve
kabartma tozunu da ekleyerek eleme iglemine gegcin ve karisimin igerisine iyice yedirin.

Daha sonra firin tepsisine yagl k&git serin ve karisimi yagli k&gida iyice yaydirin.

20 dk pisirdikten sonra kek hamurunu firindan alin. Rulo haline getirip sogumasi i¢in bir kenarda bekletin.
Sivi kremayi ocakta isitip igerisine gikolata ekleyin. Ve gikolatanin iyice erimesini saglayin. Sonrasinda kremay
bir kenarda iinmaya birakin.

Gikolata sosu Ilidiktan sonra kekin igerisine bu karigimi siiriin ve sogumaya birakin.

Hazir satilan gikolata sosunu verilen tarife uygun sekilde pisirin. Soguyup kivam aldiktan sonra pastanin
Uzerinde gezdirin. Dilerseniz tzerine pudra sekeri ve kakao ekleyebilirsiniz.
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