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KUTUK PASTA

https://www.unipro.com.tr

Rulo i¢in:

Toz badem 300 gr

Pudra sekeri 200 gr

Un 100 gr

Soguk sit 225 gr

Yumurta beyazi (marenga igin) 15 adet
Toz seker (marenga igin) 100 gr
Slnger seker igin:

Toz seker 500 gr.

Su 180 gr.

Tabani yuvarlak bir tencerede toz badem, pudra sekeri ve un hepsi bir arada iyice karistirilir, daha sonra sit
ilave ederek sulu bir karisim hazirlanir. Diger tarafla, yumurta beyazi ve toz seker mikserde ¢irpilir, hazirlanan
marenga kevgir ile dikkatli ve yavagca karistirilarak sulu karisima yedirilir. Tabaninda yagh kagit bulunan Arin
tepsisine bosaltilir, aynen rulo pasta haziriginda oldudu gibi mala bigak ile yaydirilir.

180 °C finnisisinda pembe renk alana kadar pisirilir.

Rulonun Hazirlanmasi icin, pismis bademli plaka, baton pasta boyunda kesilir, ters ylz edilerek yagh kagittan
cikartilir ve kagit tekrar kullaniimak Gizere plakanin tabanina konur.

Bademli plakanin Gzerine ganaj krem sGrGlUr.

6nceden pigirilip hazirlanmig uzun baton patasu igine girpilmig santi doldurulur, ganaj kremin Ustline oturtulur.
Istege baglh kavrulmus Antep fistigi veya kiyilmis meyve sekerlemeleri vs. serpistirilir ve kekin altindaki yagli
kagit ile sarlarak rulo haline getirilir. Buzdolabinda iyice dondurulur.

Rulo batonun, her iki u¢lan ¢apraz sekilde bigakla kesilir, baton pastanin Ustline oturtulur ve ganaj krem veya
kremdbdr ile sivazlanir. Resimdeki gibi, kaynar suya batiriimis yemek ¢atali ile desen yapilir.

Rulo pastanin agikta kalan sol ve sag ayrica Ust kisimdaki bélimleri beyaz kremdber ile sivazlanir. Degisik
boylardaki yuvarlak kupatlari (blyUkten kiicige dogdru) kakao tozuna batirp kremdb6rli kisimlara dokundurup,
agacin i¢ kesit kismi meydana getirilir.

Hazirlanan pasta, tabaninda kalin karton Gzerine oturtulmus biskivi veya bademli pat Gzerine (sivanmig olacak)
oturtulur ve sislemeleri yapilir.

Dekor igin, malzemenin hepsi birarada 138 °C[?lye kadar pisirilir, ategten alinir, icine 1 tatl kagigi royalglace
(Yumurta aki ve pudra sekeri karisimi) katilir ve hizl bir sekilde karigtirilir. Daha sonra Ustiine tencere kapagi
Orthlbr. Kapak kesinlikle 5 dakika bekletildikten sonra aciimali. Her tirll sislemelerde yardimci malzeme olarak
kullanilir.
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