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KUTUK PASTA

https:/naturelkaseyirdefteri.com

4 buyik yumurta

1 su bardag @naturelkapowders kestane unu
1 yemek kasigi kakao

1/2 su bardag toz seker

1/2 paket kabartma tozu

Ic kremasi:

1 kutu ricotta peyniri

1 su bardagdi pudra sekeri
100 gr kestane sekeri

1/2 su bardagi damla ¢ikolata
Ganaj igin:

200 gr cikolata

200 gr krema

Yumurta ve toz sekeri 3-4 dakika mikserle ile ¢irpin. Buna kestane unu, kakao ve kabartma tozunu ekleyin ve
spatula ile karistirin ve yagl kagit serili firin tepsisine yayin. 180 derecede 6nceden isitilan firinda 8-9 dakika
pisirin.

Firindan ¢ikinca sicakken yagl kagit ile birlikle rulo yapilin ve 1-2 saat sogumaya birakin.

Bu arada ricotta peyniri ve pudra sekerini spatula ile karigtirin. Soguyan keki yagl kagittan ayrin. Buna ricottall
karisimi yayin. Uzerine damla gikolata ve kirik kestane sekeri serpin.Keki dikkatlice rulo yapin.

Ganaj icin benmari usulu eritilmis ¢ikolataya kremayi ekleyin. Buzdolabinda yarim saat kadar bekletin.
Soguyunca ama aliskanhgini kaybetmeden rulo yapilan kekin Gzerine dékin Catal ile cizikler atilin ve kitik sekli
verin.
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