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KUTUK PASTA
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Pandispanya i¢in;

7 adet yumurta

7 yemek kasigi seker

7 yemek kasigi un

3 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Ganaj i¢gin;

500 gram kuvertUr ¢ikolata
500 gram krema

Iciigin;

Bogdrtlen

Sislemeler igin;

Kirmizi, yesil ve beyaz renklerde seker hamuru
Pudra sekeri

Cikolata

Kakao

1. Pandispanya harcini girpmadan énce firini 175 dereceye ayarlayin.

2. Blyuk firin tepsisine yagl kagit serin ve kenara alin.

3. Yumurta ve sekeri iyice beyazlasip, kdplrene dek 10 dakika kadar ¢irpin, kalan malzemeyi eleyerek ekleyin
ve spatula ile karigtirarak homojen bir karisim elde edin.

4. Tim karisimi tepsiye spatula yardimi ile yayin ve firina verin.

5. 15-20 dakika sonunda pandispanyayi disari alin ve sogumasini beklemeden sertlesmis kenarlarini bigakla
kesip, yagdh kagitla birlikte rulo yapin ve o sekilde sogumaya birakin.

6. Ganaj icin kremay! 1sitin ve kiiglk parcalara ayirdiginiz kuvertir gikolatayi igine ekleyin.

7. Atesten alip, gikolata tamamen eriyene dek karistirin ve sogumaya birakin.

8. lIk basta olduk¢a akiskan olan ganaj, sogudukca sertlesecektir. Sreci hizlandirmak igin buzdolabinda
bekletebilirsiniz.

9. Soguyan pandispanyayi yagh kagittan yavagca ayirin ve igine ganaji sirin.

10. Uzerine bdgurtlenleri dizdikten sonra, yavasca rulo haline getirin ve ucundan 7 cm kadarini verev kesin, bu
kOtigun dali olacak.

11. Pastayi ganaj ile sivayin ve ¢atal yardimiyla cizerek, kitik gérintlsi verin, kestiginiz verev pargayi yanina
yapistirin ve seker hamurundan yaptiginiz objelerle tamamlayin.

12. En son ¢ikolata yontulari ve pudra sekeri ile sisleyin.
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