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KUTU KUTU PENSE TATLISI

1 adet mısır ekmeği
3 çorba kaşığı tereyağı
Şerbet için:
1 su bardağı su
1 su bardağı vişne suyu
1 su bardağı şeker

Mısır ekmeği kalın bir şekilde dilimlenir. Kenarları bıçakla kesilerek çıkarılır. Sonra dilimlerin üzerine tereyağı
sürülür ve kibrit kutusu kadar karelere kesilir. Bir tepsiye dizilir ve 180 derece fırında açık pembe renk alana
kadar kızartılır. Bu arada şerbet malzemesi bir araya getirilir ve bir taşım kaynatılır. Fırından çıkan ekmek
parçalarının üzerine ılık şerbet gezdirilir.
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