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KUTLAMA PASTASI

8 yumurta

2 su bardagi seker

2 cay bardagi siviyag

2 cay bardag ilik su

2 kabartma tozu

4 kasik kakao

4 bardak un

Mubhallebisi icin:

1 su bardagi seker

1 su bardagi un

4 su bardag st

1 paket kakaolu pasta kremasi
Kaplamak igin:

1 paket sade krem santi
1 su bardag st
Sislemek icin:

Boncuk sekerleme
Cilekli sos

Kek icin iki ayri hamur hazirlamamiz gerek: Mikser kabina 4 yumurta 1 bardak seker koyup iyice ¢irpalim. Daha
sonra 1 bardak siviyad 1 bardak su 2 kasik kakao ekleyip iyice ¢irpalim Ardindan 1 kabartma tozu ve 2 su
bardadi un ekleyip ¢irpmaya devam edelim. Hamurumuzu yaglanmig dikdértgen borcama ddkiip énceden
Isinmis 200 dc firinda kizarana kadar pisirelim. Ayni sekilde kalan malzememizle bitane daha kek hazirlayalim
ve pigirelim. Muhallebi igin un seker ve sutl genigs bir tencereye alip ¢irpalim. Tencereyi ocagda alalim ve orta
ateste muhallebimizi koyulasana kadar pisirelim. Atesten alip ilk sicakligini ¢ikaralim ve kakaolu pasta
kremamizi toz olarak muhallebimize dokelim ve blender ile iyice ¢irpalim. Eger kivami ok koyu olursa siit
ekleyelim ve tekrar cirpalim. Pisen keklerimizi firndan ¢ikarip sogutalim ve blyuk bir tepsinin icine keklerimizin
bitanesini koyalim Gizerine muhallebimizi sdrelim kalan kekimizide kapatalim. Ote yandan sade krem santimizi
sitle ¢irpalim 2.3 gorba kasigi ayiralim ve kalan santiyle pastamizi kaplayalim. Ayirdigimiz krem santiye cilekli
sosumuzdan 1 kagik kadar koyalim ve karistirip pembe olmasini saglayalim daha sonra krema torbasina
doldurup patamizi siisleyelim. Uzerinide boncuk sekerlemelerle siisleyip buzdolabinda sogumaya birakalim.
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