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KUTAHYA KEBABI

https://www.kulturportali.gov.ir

Genellikle bir yasini doldurmamis kegi kesildikten bir saat icinde temizlenerek ve sopalara gegirildikten sonra
kizgin firna surdlerek firnin kapag kapatiliyor. Firinin kapagi camur ile sivandiktan sonra keginin yasina gore
pisirme siresi belirleniyor. 6 aylik olan keci 1 saat ,1 yas ve Uzeri igin 1.5-2 saat firinin kapagi agiimiyor. Kebap
firnlarinda genellikle gam odunu yakiliyor, Kebap pistikten sonra satirla pargalara ayrilir, tabaklara konularak
servis yapilir. Servis sirasinda ekmek ve tuz disinda istege gére sogan ikram edilir. Kebap evlerden siparis
verilmigse satirla pargalanarak yagli kagitlara sarilarak génderilir.
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