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KUSYUVASI PATATES

850 g patates (kabuklari soyulmadan, yikanip, kurulanmig)
1 dis sarimsak (ince kiyllmis)

1 corba kasigi naturel zeytinyagi

2 yumurtanin aki (hafifce ¢irpilmis)

1/4 tath kasigi tuz

1/4 tath kasigi beyazbiber (taze ¢ekilmig)

12,5 cl. (1/2 su bardag) yogdurt (tercihen yarim yagli)

2 corba kagiJi taze sogan (ince dogranmig)

Once finninizi 200 °C'a isitin. Patatesleri birkag yerlerinden gatalla delip, bir firin tepsisine yerlestirerek, tepsiyi
firna verin ve patatesleri yumusayincaya kadar (yaklasik 1 saat) pigirin. Tepsiyi firndan alip, patatesleri bir
kenarda elle tutulabilecek kadar sogumaya biraktiktan sonra, kabuklarini soyup, mutfak robotuyla (ya da bir
catalin tersiyle) ezerek pire haline getirin (pUreyi ¢ok ince yapacagi i¢in, blendir kullanmayin).

KugUk bir tencereye zeytinyadini ve kiyilmis sarimsaklari koyup, tencereyi kisik atese oturtarak, sarimsaklari
hafifce yumusayincaya kadar (yaklasik 2 dakika) i1sitin. Tencereyi atesten alip, sarimsakl yag patates puresinin
Ustline bosaltarak, yumurta aklari, tuz ve beyazbiberi ekleyin ve iyice karigtirin. Karisimi yuvarlak ug takilmig
sikma torbasina doldurup, bir firin tepsisine esmerkezli daireler halinde sikarak, 5 cm ¢apinda, ortalari bos 8
yuvarlak (kusyuvasi bigimi) yapin (sikma torbaniz yoksa, tepsiye pureyi 8 yuvarlak halinde kasikla koyup,
kenarlarini ve Ustind bir ¢atalin tersiyle dizlestirin).

Tepsiyi firina verip, kusyuvasi patatesleri, altin sarisi bir renk alincaya kadar (7-10 dakika) pisirin. Tepsiyi
firndan alip, kusyuvasi patatesleri, spatulayla bir servis tabagina aktarin. Yogdurt ve taze soganlari bir kAsede
karistinp, karigimi bir tath kasigiyla kusyuvalarinin ortalarina doldurarak, servis yapin.
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