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KUSUZUMLU YUFKALI PILAV

1 adet yufka

2 su bardagi pilavlik piring
10 adet mantar

1 adet rendelenmis havug
3,5 su bardagi su

1 adet kuru sogan

4 yemek kagsigi tereyagi
Yarim su bardagdi badem igi
Yarim su bardagi kustizimu
1 tath kasidi sivi yag

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasigi yenibahar

Bir tavaya tereyagini koyun ve eritin. Sogani yemeklik dograyarak tavaya atin ve pembelesinceye kadar
kavurun. Pembelesen soganlarin icine badem ve kug Gziminu ekleyerek kavurmaya devam edin. Bademlerin
rengi degismeye basladiginda rendelenmis havucu tavaya ilave edin. Bir stire kavurduktan sonra mantarlar
ince ince dograyin ve bu karisima ekleyerek tekrar kavurun. Mantarlar suyunu ¢ektiginde piring ve yenibahari
ekleyip kanistirin. Piringler beyazlastiginda tuz, karabiber ve suyu ekleyerek altini kisin. Piringler suyunu
tamamen ¢ekmeden ocaktan alin ve iliyana kadar bekleyin.

Bagka bir tavaya sivi yag koyarak yufkalari yerlestirin. Hazirladiginiz pilavi i¢ine koyun ve etrafini kapatin. Tavayi
ocaga alarak yufkanin alt kismini pisirin. Daha sonra yufkayi dikkatli bir sekilde bir bagka tava yardimiyla
cevirerek Ust kisminin da pismesini saglayin. Pisen yufka pilavini dilimleyerek servise sunabilirsiniz.
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