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KUSUZUMLU KESTANELI PILAV
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600 gram piring

100 gram tereyagi

1 litre tavuk suyu

200 gram ayiklanmig nar

250 gram haglanmis ve soyulmus kestane
150 gram ilik suda bekletilmig kus GzimU
50 gram dolmalik fistik

2 adet kip seker

1 tath kasidi tuz

80 mililitre zeytinyad:

1 adet kuru sogan

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasigi yenibahar

1 cay kasigi tarcin

Bir tencere de tereyagini eritin. icine zeytinyadini ekleyin, igerisine cam fistiklarini atip kavurun. Daha sonra
sogani ekleyerek saydamlasana kadar kavurmaya devam edin. Bu agsamada piringleri de ekleyerek 10 dakika
kadar kavurun. Daha sonra igine tavuk suyunu ve baharatlar ekleyin. Tencere kaynadiktan sonra kisik ateste
20 dakika kadar pisirmeye devam edin. Pismesine az bir zaman kala kestaneleri ve kus Gziminu ekleyin. Daha
sonra altini kapatip demlenmeye birakin.
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