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KUSUZUMLU iSKOC BISKUVILERI

24 biskiivi MALZEMESI:

2 bardak un

1 tath kasidi tuz

2 tath kasig1 kabartma tozu
3 corba kasiJi seker

4+1/2 gorba kasidi tereyadi ya da margarin
1+1/4 bardak yagsiz st
Hamuru agmak i¢in un
Yaglamak i¢in yag

2 tath kasigi sut

Yeteri kadar kustzim

HAZIRLANISI:

Bir kapta un, tuz, kabartma tozu ve sekeri karistirin. Yag veya margarini yavas yavas, ekleyip, iyice yogurun.
Sonra sUtu ilave edin ve hamur olusuncaya kadar yogurmaya devam edin, en son istediginiz oranda kustzimu
ilave edin. Hamuru, 1slanmis genis bir ylzeyde, yaklasik 1.5 cm kalinliginda ac¢ip, yuvarlayin. Bir bicakla 6-7
cm'lik kismini kesip ¢ikartin. Hamuru yaglanmis bir tepsiye oturtup sit ilave edin. Kalan hamuru tekrar birlestirip,
yogurun. Acip keserek tepsiye dizin. Onceden 225 dereceye kadar isitilmis firinda biskdvileri 10-15 dakika
pisirin. Pisirme islemi boyunca firinda i¢i su dolu bir fincan olmalidir. Tercihen sicak olarak servis yapabilirsiniz.
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