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KUSTUYU COREG

2 yumurta

Yag

Su

125 gr. un

25 gr. misir unu

2 cay kasigi kabartma tozu

1/2 cay kasigi tuz

125 gr. seker

250 gr. krem ganti

125 gr. dilimlenmis seftali konservesi

Yumurta sarilari yag ve su ile karistirin. Elenmis un, misir unu, kabartma tozu, tuz ve seker ile yogurun. Yumurta
aklarini iyice ¢irpin ve metal bir kagikla karigimin i¢ine katin. Bir firin kabini hafif yaglayip karigimi bunun icine
doékan. Sicak firinda 25-30 dakika pisirin. Sonra ¢oregi ortadan kesip arasina krem santinin yarisini stirtin. Diger
yarisini ve seftali dilimlerini de Ustline koyup susleyerek servis yapin.
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