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KUSKUSLU ZEYTIN ASI

http://www.ebruomurcali.com.tr

1 paket filiz kuskus

Yarim kg. ¢ekirdeksiz kirma zeytin
2 adet kuru sogan

3 adet domates

1 corba kasigi ezilmis sarimsak
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

1 adet limon suyu

1 tath kasidi kimyon

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi kirmizi biber

1 tath kasidi tarhun

Yarim demet maydanoz

1 cay bardagdi kiyilmis taze feslegen
Yarim su bardagdi badem igi

2 corba kagsigi zeytinyadi [2] bademler igin

5 It. tuzlu kaynamig suda kuskusui 8 -9 dakika haglayin ve stzin.
Klp dogranmig sogdanlari, zeytinyaginda seffaflasana kadar kavurun.
Dogranmis domates ve sarimsagi ekleyerek soteleyin.

Zeytini ekleyin ve kapagini kapatarak kisik ateste yarim saat pisirin.
Limon suyu, baharat ve dogranmig yesillikleri ekleyerek harmanlayin.
Haslanmig ve siizilmus kuskus ile harmanlayin.

Bademi 2 ¢orba kagiJi zeytinyadinda soteleyin.

Bademi agla birlegtirerek servis yapin.

Not: Bademin kabuklarini kolayca soymak igin 20 dakika sicak suda bekletin.
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