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KUSKUSLU SEBZE GUVECI

https://migros.com.tr

3 dig sarimsak

1 adet sogan

1 adet havug

1/3 bardak kuru Gzim
Tuz

Kimyon

Kirmizi biber

Biraz kahverengi seker
1/2 gay kagigi zerdecal
2 adet karanfil

1 adet kabuk targin

1 fincan nohut

4 dal maydanoz

1 su bardagi domates suyu
2 su bardagi kuskus
1/2 fincan badem

1. Oncelikle derin bir giiveg tenceresine baharatlar harig tiim malzemeleri, domates suyunu koyun; iizerine suyu
ekleyerek tencerenin kapagini kapatarak 15-20 dakika kisik ateste pisirin.

2. Pigtikten sonra kuru Gzumu, kabuk tar¢ini, karanfil tanelerini, tuzu, kimyonu, esmer sekeri, zerdecall,
maydanoz yapraklarini, haglanmis nohutu ekleyerek 5 dakika daha kaynatin.

3. Yemek suyunu ¢gekene kadar pigirin.
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