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KUSKUSLU SARAY TAVA

2 su bardagi kuskus

6 adet pilic baget

4 corba kagig! sivi yag
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 adet kuru sogan

10 adet kuru kayisi

10 adet kuru erik
Yarim ¢ay barda@i kuru Gzim
1 tath kasidi yenibahar
1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber
Tuz

Tavuklari derin bir kaseye alip Uzerine baharatlar ekleyin.

Elinizle harmanlayarak tavuklarin baharatlari glizelce gekmesini saglayin.

Soganlar ile kayisi ve erikleri kiip kiip dograyin.

Sivi yagi kizdirip tavuklarin her tarafini yagda kizartin.

Tencereden tavuklar alip tereyagdini ilave edin.

Soganlari ve meyveleri tencereye ekleyip 10 dakika kadar kavurun.

Kuskusu da ekleyip 2 dakika daha soteledikten sonra tavuklari kuskuslarin Gzerine yerlestirin.
Malzemenin Uzerini 2 parmak gegecek kadar su ilave edip kapagini kapatin ve pilav gibi pigirin.
Tavuklariniz ¢itir ¢itir olsun isterseniz yemeginizi firna dayanikl bir kapta 160 derecede 10 dakika
firnlayabilirsiniz.
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