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KUSKUSLU PEYNIRLI BOREK

8 adet yufka

Yarim paket kuskus

Birer demet maydanoz, dereotu
Taze sogan

250 gr. beyaz peynir

Yarm su bardag siviyag

Yarim su bardagi su

Tuz

Karabiber

Kuskusu bol kaynar suda haglayip stizin.ilininca i¢ine ince kiyilmis maydanoz, dereotu ve sogani, ezilmis
peynir, tuz karabiberi ekleyip karigtirin. Kuskus pigerken, siviyag ile suyu iyice ¢irpin. Bir yufkaya bu karigimdan
sriin. Uzerine bir yufka daha koyup, ikisini birlikte 8 adet kare olusturacak sekilde kesin. Kuskuslu malzemeyi
karelerin Uzerlerine koyun. Diger yufkalara da ayni islemi uygulayin. Boh¢a veya istedidiniz sekilde katlayip,
tepsiye dizin.Uzerine kalan sulu siviyagi gezdirin. 200 derece firinda 20 dk.pigirip, servis yapin.
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