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KUSKUS PILAVI (TEREYAGLI)

500 gram kuskus

12 bardak su

3/4 bardak et, ya da tavuk suyu

100 gram tereyag, ya da margarin (5 ¢orba kasigdr)
Tuz

1 Bir tencereye; 12 bardak su 2 silme ¢orba kagsi§i tuz koyarak, suyu kaynamaya birakmali; su kaynayinca
buna; 500 gram kuskus koyarak, kuskuslar hafifge yumusak bir hal alincaya kadar asadi yukari 10 dakika
haslamali, sularini ddkmeli, sonra da Ustlerine soguk su koyarak 10 dakika kadar suda birakmali ve slizgegten
gecirerek sularinin iyice stiztilmesini saglamalidir.

2 Kuskuslar stizilmekte iken, diger taraftan da bir tencereye ¢ ¢geyrek bardak et, ya da tavuk suyu, 5 silme
corba kasidi tereyadi, ya da margarin koyarak, kaynamaya birakmali, kaynaymca bunlara; iyice slizmus
oldugumuz kuskuslari koyarak, ancak bir tagim kaynattiktan sonra atesi adamakilli kisarak, pilav suyunu iyice
cekinceye kadar gayet kiigik ateste yarim saat kadar dinlendirmeli ve iyice bir karigtirdiktan sonra tabaga
almali ve servis yapmalidir.
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