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KUSKUS PILAVI

Bu pilavi pisirmek igin, cukur bir tencereye 3 litre veya 12 su bardagi su ve bir miktar tuz koyup kaynatilir. Bu
kaynayan suya 500-600 gram kuskus atilir ve 3-4 dakika gibi kisa bir stre tutulup haslanir. Haglanan kuskus bir
kevgire alinarak soguk sudan gegirilir. Bundan sonra, tencereye 1 ¢orba kasigi kadar tereyagdi, 1/2 su bardagi
etsuyu, yeterli tuz ve az bir karabiber koyup bunlari isittiktan sonra kuskus tencereye atilir. Kuskus etsuyunu
¢ekinceye kadar hafif ateste tutulup alti kapanir, tencerenin Ustline havlu veya bagka seyler koyarak tavlanmaya

birakilir.
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