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KUSKUS PILAVI

100 gr. kuskus

2 adet sogan (Piyaz dogranmig)

250 gr. Bizim Margarin

3 adet domates (Kabugu soyulmus, kare dogranmis)
5 su bardagi et suyu

Tuz

1 cay kasigi karabiber

Tencere icinde yagin yarisini kizdirin.

Sogani ilave edip karigtirarak biraz kizartin.

Domatesi, tuzu ve karabiberi koyup 2 dakika karistirin.

Suyunu ilave ettikten sonra kaynamaya birakin.

Diger bir tencerenin igine yag koyup, kizdirin.

Icine kuskusu ilave edip kevgir ile karistirin.

Acik kahverengi bir duruma geldiginde, kaynamakta olan malzemeyi Uzerine bosaltip, karigtirin. Agir ateste
10 dakika pisirin.

Pilavi dinlendirdikten sonra karistirip, arzuya gére servis yapin.

Not : Kuskus pilavi, birgok yemegin yaninda garnitlr olarak da disundlebilir.
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