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KUSKUS PILAVI

Malzemeler:

2 su bardagi kuskus

2,5 arpacik sogani

2 domates

5 ¢orba kagiJi tereyagdi

2-3 su bardagi sicak et suyu
Tuz

Karabiber

Arpacik soganlari temizleyin. Tereyagini tencerede eritip arpacik sodanlar 5-6 dakika kavurun. Soganlari
tencereden alip ayni yaga kuskusu ilave edin. Surekli karistirarak 3- 4 dakika kavurun. Sicak et suyunu kuskusa
ekleyin. Domatesleri soyup kiguk kigik dograyin ve tencereye ilave edin. Tuz, karabiber ve arpacik soganlari
ekleyin. Orta ateste bir tasim kaynatin. Suyunu ¢cekmeye basglayinca atesi kisip 10 dakika pisirin. Tahta kasikla
harmanlayip sicak servis yapin.

ML® Mozaik Pilav icin tiklayin
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