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KUSKUS PILAVI

Malzemeler:

6 su bardagi su

3,5 ¢orba kasigi tuz

350 gr. kuskus

1 su barda@i tavuk suyu veya et suyu
5 ¢orba kagiJi tereyagdi

Yapiligt:

Tencereye 6 su bardadi su ve 3 ¢orba kasigi tuz konur. Su kayna-yinca icine kuskuslar bosaltilir ve 8 dk.
haslanir. Sonra kuskuslar ince delikli stizgegten gecirilir ve birka¢ defa soguk suyla yikandiktan sonra iyice
sUzuldr. Kuskuslarin haglandigi bos tencereye tavuk suyu (veya et suyu) konur. Su kaynamaya baslayinca buna
kuskuslar, yeteri kadar tuz katilir ve orta ateste 15-20 dk. kadar pigirilir. Suyu ¢ekilip kuskuslar yumusak bir
duruma gelince eritilmig 5 ¢orba kasigdi tereyadi katilir ve birkag kere karistirildiktan sonra servis tabagdina
alinarak servis yapilir.

ML® Kuskus Kazablanka icin tiklayin
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