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KUSKUS PILAVI

Malzeme :

250 gr. kuskus,

12 bardak su,

tuz,

3 kasik yag,

1 bardak (tavuk veya et suyu), yoksa sade su.

Yapiligt:

1- 12 bardak suyu bir tencereye koyup tuz atip suyu kaynatiniz.

2- Su kaynayinca kuskuslari i¢ine atip 5-10 dakika haslayiniz.

3- Atesten alip Gzerine soguk su koyup 5 dakika bekletip suyunu stiziiniiz.

4- Tencereye 1 bardak et veya tavuksuyunu koyup kaynatiniz.

5- Su kaynayinca haslanan kuskuslari igine koyup tuz atip orta hararetli ateste 10-15 dakika pisiriniz.
6- Kuskuslar suyu ¢ekip yumusayinca 3 kasik yadi katip karigtirarak yagi her tarafa yediriniz.

7- Servis tabagdina bosaltip yagi donmadan servis yapiniz.

ML® Yildiz Pilavi icin tiklayin
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