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KUSKUS PILAVI

Tugrul Savkay

1 It. et suyu (4 su bardagdi)

500 gr. kuskus

Tuz

150 gr. tereyadi (10 ¢orba kasig)

Et suyunu tencereye koyup, bir tagim kaynatin. Kaynayinca kuskusu ekleyip, tuzunu ayarlayin. Kuskuslar
suyunu ¢ekip, yumusayincaya kadar yaklasik 10 dakika pisirin.

Tavada tereya@ini eritin. Yag kizinca kuskuslarin tizerine bogaltip iyice karistirarak yagin her yana dagiimasini
saglayin. Kuskuslari kisik ateste 10 dakika daha pisirip, atesten alin.

Son bir kez daha karistirip, sahanlara bogaltin ve sicak olarak servis yapin.
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