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KUSKUS PILAVI

500 gram kuskus

250 gram kusbasgi kuzu eti
1 adet kuru sogan

4 su bardag sicak su

2 yemek kasi§i tereyagi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasig! karabiber

Etleri yikayip, slzdurin. Bir tencerede tereyagini eritin, ince kiyllmig soganlari ekleyerek, karistira karistira
sarartin. Etleri katin ve karistirarak kavurun. Et biraktigi suyu ¢ekinceye dek pisirin, Gzerine suyunu koyarak bir
tasim kaynatin. Su kaynayinca tuzunu ekin ve kuskusu katin. Ocagi kisik atese alin. Kuskus sisince ve
yumusayinca atesten alin. Karabiberini ekip, etlerle kuskusu hafifge karistirin. Servise dek tencere kapagini
kapal bekletin. Haglanmig kuru domateslerle sicak servis yapin.
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