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KUSKUS PILAVI (KONYA)

Nermin Erkoyuncu

Sit 1 2 su bardagi

Su 4 su bardagi

DGgu (bulgur) 1 su bardag!
Tuz V2 tath kasigi

Un %2 su bardagi

Tereyag! (erimig) 2 su bardagi
Tuz 1 tath kagig

Siith tencereye koy, kaynat. Kaynayan siite digdi ilave et, siitli gekene kadar pisir. llmaya birak. lliyinca tuz ve
unu koy, iyice yogur. Kiiguk kigUk yuvarla, tepsiye koy, kurut. Kuruduktan sonra firinda ¢ok az kizart. Suyu koy,
kaynat. Kuskuslari ilave et, tuz koy, suyunu ¢ekene kadar pisir. Tereyagini kizart, kuskuslarin tGzerine gezdir.

Not: Ramazan ayi i¢in hazirlanan ve sevilen pilavdir. Sitle hazirlanmasi ilgingtir.
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