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KUSKUS PILAVI (KAYSERI)

Kayseri Buylksehir Belediyesi

250 gr orta yagh kuzu eti kiymasi
3 su bardagi kuskus

4 adet domates

2 adet sivri biber

3 adet sogan

150 gr tereyag

1/3 cay bardagi zeytinyagi

1/2 yemek kagsidi domates salgasi
2 yemek kasidi biber salgasi

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Kuru soganlari yemeklik dograyin.

Biber ve domatesleri ufak ufak dograyin.

ZeytinyaQi ve tereyagini tavaya koyup kiymayi kavurun.

Suyunu geken kiymaya so@anlari ilave edip 5 dakika daha kavurun.

Tuz, karabiber ve salga ilave edip birkac¢ dakika daha kavurduktan sonra, domates ve biberleri ekleyip kisik
ateste 7-10 dakika daha pisirin.

Kuskuslari 10 dakika haglayin.

Haslanan kuskuslari slizdikten sonra sosla karigtirin.

Hazir olan pilavi servis edin.
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