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KUSKUS

Ergun Kdknar

250 gr. kuskus

10 su bardagi su

2 corba kagiJi tuz

3 ¢corba kasiJ! siviyag

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

Yeterince tuz, peynir, et veya tuvuksuyu

Bir tencereye su, tuz ve siviyad koyarak kuskuslari haglayiniz. 10 dakika hagladiktan sonra atesten alip suyunu
slizip soguk sudan gegiriniz. Bir tencereye bir bardak et veya tavuksuyu koyarak kaynatiniz. Et veya tavuk suyu
yerine sade igcme suyu da olabilir. Su kaynayinca igine kuskuslari atiniz. Yeterince tuz ve beyazpeynir koyarak
orta haraketli ateste 5-10 dakika agdir adir pisiriniz. Kuskuslar suyunu ¢ekip yumusayinca, 3 ¢orba kasigi
katiyad katip, karigtirarak yagi her tarafa yediriniz. Yag donanmadan sicak sicak servis yapiniz.

Not: Kuskus bir ¢esit makarnadir. Makarnayla yapilan her tirli yemek ¢esidi yapilabilir. Parca etli, kiymali,
sebzeli kuskus yemekleri yaparak ayri lezzetler yapabilirsiniz.
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