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KUSKUS
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2 su bardagi kuskus

2 su bardadi su veya tavuk/buylkbas eti suyu
Yarim ¢ay bardagi sivi yag

Tuz (istege bagh)

Bir tencerede suyu (veya et suyunu) kaynatin.

Kaynamis suyu ocaktan alin ve kuskusun tzerine dékun. Bir spatula veya tahta kasik yardimiyla hafif¢e
karistirin.

Tencerenin kapagini kapatin ve kuskusu sismesi igin 5-10 dakika kadar bekletin.

Ardindan tane tane olmasi i¢in kuskusu bir ¢atal veya kagik yardimiyla havalandirarak karigtirin.

Sivi yagi ekleyin ve tekrar karigtirarak kuskusu gevsetin.

Istege bagl olarak tuz ekleyebilir ve tekrar karigtirabilirsiniz.

Kuskusunuz servise hazir.

Not: Kuskusu taze sebzeler, et yemekleri veya salatalarla birlikte servis edebilirsiniz. Ayrica, damak zevkinize
gbre baharatlar veya otlar ekleyerek lezzetini zenginlestirebilirsiniz.
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