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FAS USULU KUSKUS

Bir bardak kuskus

Tereyagdi

Bulyon ya da bir buguk bardak tavuk suyu

Kabak

Fasulye

Nohut

Kirmizi biber

Arzuya goére baharat (kakule, kisnis, yenibahar, tar¢in, karabiber, kimyon)

Eger bulyonla yapiyorsaniz bir buguk bardak suyu tavaya alip, i¢erisine bulyon ve bir ¢ay kasidi tuz birazda
zeytinyagdi ekledikten sonra kaynamaya birakin.

Tavuk suyu kullaniyorsaniz da kaynamig tavuk suyunda ayni igslemi uygulayin.

Kaynadiktan sonra tavayi atesten alip igerisine bir bardak kuskusu ekleyin.

Tavanin agzini kapatarak 5 dakika bekletin.

Diger yandan bir tavada bir kasik tereyagini eritin

Sismis ve suyunu ¢ekmis olan kuskusa ekleyin, atese alip birkag dakika karistirdiktan sonra ocaktan alin.
Tercihen wok tavada bir bardak haslanmis ya da konserve nohutu, yesil fasulyeyi, dilimlenmis kabag, biberi ve
baharatlar kizartin.

Istege goére kayisi kurusu da ekleyip tim karisimlari kuskusla bulusturun.
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