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KUŞKONMAZLI YUMURTALI SANDVİÇ

2 tane yumurta
2 dal kuşkonmaz
1 tutam dereotu
1 çay kaşığı kuru nane
2 dilim salam
1fiske lavanta
1 fiske kuru reyhan
1 çay kaşığı çeşnili tuz
3 tatlı kaşığı margarin
2 tane sandviç ekmeği
1 kaşık süt kaymağı

İlk önce yumurtaları suya koyup kaynatalım margarini sandaviç ekmeğimize sürelim, süt kaymağınıda sürüp
kuşkonmazı ve salamları arasına dizelim kaynamış yumurtaları dilimleyelim, üzerine dizelim lavantayı kuru
reyhanı, naneyi ve çeşnili tuzu üzerine dökelim, dereotunu doğrayıp sandaviçlerin içine koyup kapatalım üzerine
de margarin sürelim tost makinasında 3 dakkika pişirip servis edelim.

© lezzetler.com tarif no:114725 • adı:Kuşkonmazlı Yumurtalı Sandviç • gönderen:Ömer Gündüz • indirme tarihi:03.04.2025 - 08:24

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuskonmazli-yumurtali-sandvic-vt84089
http://www.tcpdf.org

