%17 Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KUSKONMAZLI VE MANTARLI YUFKALAR

https://www.elele.com.tr

1 su bardag st

1 yemek kasigi un

3/4 su bardagi rendelenmis eski kagar peyniri
1/4 cay kasig karabiber

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 sogan

2 su bardagi kiicik dogranmis kestane mantari
1/4 gay kagi§i tuz

300 gr ince dilimlenmis kugkonmaz

24 kare kesilmisg yufka

1 su bardag@i yagsiz lor peyniri

1 yemek kasigi pesto sosu

Firini 190 dereceye ayarlayin. 12 muffin kalibinin igine firgayla yag sirtin. St ve unu tavada karistirip ¢irpin.
Orta ateste surekli karigtirarak 3 dakika pisirin. Ocaktan alip rendelenmis kasar peyniri ve karabiberi ilave edin.
Zeytinyadini genis bir tavada isitin. Sodani kiyin. Sogan, mantar ve tuzu tavaya alip mantarlar suyunu birakana
kadar 3-5 dakika pisirin. Ardindan kugskonmazi ekleyip yumusayana kadar pisirin. Her muffin kalibinin igine
ikiser parca yufka yerlegtirin. Lor peyniri ve pesto sosunu bir kasede karigtirin. Karigsimi muffin kaliplarina
paylastirin. Kalan tim malzemeyi kaliplarin igine ekleyin. tizerlerine hafifce zeytinyadi gezdirin. Sicak firinda 20
dakika pisirin. Kaliplarin icinde 5 dakika beklettikten sonra kaliplardan ¢ikarip sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:151542 « adi:Kuskonmazl ve Mantarl Yufkalar « génderen:ay 1s1gi « indirme tarihi:06.04.2025 - 14:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuskonmazli-ve-mantarli-yufkalar-vt109613
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/kuskonmazli-ve-mantarli-yufkalar-151542.jpg
http://www.tcpdf.org

