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KUSKONMAZLI VE KIRAZ DOMATESLI PiZZA

https://www.elele.com.tr

Pizza hamuru igin:

3 su bardagdi un

1 paket (11 gr) instant maya
Vs su bardagi aycicek yagi

1 cay bardagi sit

1 tath kasidi toz seker
Yeterince ilik su

Tuz

Uzeri igin:

4 yemek kasigi domates sosu
200 gr kugkonmaz

150 gr kiraz domates

300 gr rendelenmis kasar peyniri

Kuskonmazlarin kabugunu incecik soyun. Kaynayan suya ekleyip ¢ok yumusamayacak sekilde haglayin.
Uzunlamasina ortadan ikiye kesin. Derin bir kaba unu eleyin. Tuz, toz seker ve instant mayay! ekleyip
harmanlayin. Karigimin ortasini havuz seklinde agtiktan sonra aygcicek yagi ve situ ekleyin. Yumusak kivamli bir
hamur elde edene kadar ilik suyu yavascga ekleyin ve yogurun. Mayalanmasi igin Gzerine nemli bir bez érterek
45 dakika hamuru dinlendirin. Hamuru ikiye bdlin. Gzerine hafifge un serperek merdaneyle 30 cm ¢apinda agin.
Pizza hamurlarini yagh kagit konulmus firin tepsilerine alin. Gzerlerine domates sosunu siriin. 210 derecede 15
dakika pisirin. Uzerine kugskonmazlari yan yana siralayin ve ikiye bélduginuz kiraz domatesleri ve rendelenmig
kasar peynirini ekleyerek 15 dakika daha pisirin. Sicak servis yapin.
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