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KUSKONMAZLI TAVUKLU MAKARNA

500 gr kelebek makarna
25 Ogr tavuk goégis eti

4 yemek kasigi margarin
1 dis sarimsak

1 kiiclk boy kuru sodan
1 su barda@i tavuk suyu
1 kase krema

1 ¢ay bardagi peynir
yarim demet kuskonmaz
1 tath kasidi pul biber
yeteri kadar tuz

Makarnayi tuzlu suda haslayip suyunu stizerek 2 yemek kasigi sana yagdi ile karistirin. Kuskonmazlari btiyik bir
parca aliminyum folyo Uzerine yerlegtirin Gzerine tuz karabiber ve eritilmis 1 kasik sana yagini gezdirin
aliminyum folyoyu paket halinde sarin 1zgara Uzerine koyup firinda pigirin .Pisen kugkonmazlari orta boy
dograyarak bir kenara koyun. Tavuklar kekik, tuz ve karabiber ile karistirin. Kalan 1 yemek kasigi sana yagini
tavada isitin ve tavuklari i¢ine atarak pisirin. Tavadaki tavuklar kasik yardimi ile ¢ikarip ayri bir kaba koyun. Ayni
tavaya sogan ve sarimsagi ekleyerek 1 dk. sote edin. Sicak tavuk suyunu da ekleyerek 2 dk. orta ateste pisirin.
Krema ve pigen tavuklari ekleyip 1 dk. daha pisirin. )

Daha sonra kuskonmaz ve peynir rendesini de ilave edip karigtirin. Uzerine pul biber serperek sicak sicak servis
yapin.
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