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KUSKONMAZLI TART

https://www.elele.com.tr

250 gun

Tuz

125 g kup dogranmis tereyag!
1 yumurta

2 yemek kagsidi susam

100 g kugkonmaz

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 tath kasidi balzamik sirke
Tuz

Karabiber

Feslegen

2 su bardagi rendelenmig dil peyniri
1 kirmizi kapya biberi

Uzeri igin:

Toz parmesan peyniri

Un, tuz ve tereyagini ekmek kirintisi haline gelinceye kadar mutfak robotundan gegirin. Yumurta ve susami
ekleyip hamur toparlanincaya kadar karistirmaya devam edin. Hamuru yagl kagit arasinda yarim santim
kalinliginda agarak tart kalibina yerlegtirin ve buzdolabinda bekletin. Kugkonmazlari genig bir tavaya alin.
Uzerine zeytinyadi ve balzamik sirke gezdirin. Tuz ve baharatlarla tatlandirip hafif diri kalacak sekilde ¢evirerek
pisirin. Hamurunuzu buzdolabinizdan ¢ikarin ve tzerine rendelenmig dil peyniri serpin. Kugkonmazlari sira sira
dizin. Ince yuvarlak dogradiginiz kirmizi kapya biberini de kugskonmazlarin (izerine yerlestirin. Onceden isitiimis
180 derece firinda yaklasik 20 dakika pisirin. Toz parmesan serpip sicak servis yapin.
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